Laagerdunud TOMAHAWK veiseliha steik
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KITCHEN me kilmutatud TOMAHAWK
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* Ettevalmistamine

1. Suudata grill, kuumutada séed ja kipsetada jahutatud liha mdni minut otse grillil. Mida suurem on
kuumus, seda kiiremini liha valised poorid sulguvad ning see hoiab ara kuivamise. Parast steigi
kiipsetamist molemalt poolt umbes mdne minuti jooksul - massida see fooliumisse ja kiipseda umbes 20
minutit samadel sutel.

2. Veiseliha ei pea marineerima ega maitsestama, kuid soovi korral voib klpsetatud steigile soola ja pipart
puistata. Koik, mis tarvis, on kdrgekvaliteediline laagerdunud veiseliha ja varsked kodgiviljad
serveerimiseks.
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