(ITCHERS

Itaalia bruchetta pardilihaga

Ettevalmistamine

1. Leivake ldigake dhukesteks viiludeks ja klpsetage praeahjus keskmisel temperatuuril, kuni muutub
krébedaks.

2. Segage kausis dli, balsamaadikas ning peeneks hakitud basiilikalehed. Tomatid I16igake pooleks voi
neljaks, soltuvalt leivaviilukeste suurusest Tikeldatud tomatid puistake samasse kaussi ja segage
hoolikalt labi.

3. Klpsetatud leivaviilule maarige kitsejuustu, laduge peale KITCHEN me pardilina ja kdige peale pange
tomatitlkid. Piserdage peale llejaanud balsammarinaad.

Ei tahaks kiita, kuid maitse on kordumatu!
Tagasi retsept nimekirja

KOOSTISAINED

Kitchen me soolatud-suitsutatud

409 pardifilee ribasid

1 Itaalia leivake

509 maaritavat kitsejuustu
15l palsamiaadikat

1sl oliivioli

10 viinamarjatomatit

5 basiilikalehte

Alla laadida: www.balticlarus.lt/ee/kitchen-me/retseptid/pardiliha/itaalia-bruchetta-pardilihaga.htm?tpl=pdf


https://www.balticlarus.lt/site/gallery/1139/DSC_0117_Fotor_Fotor.jpg
https://www.balticlarus.lt/ee/kitchen-me/retseptid/pardiliha.htm

