(ITCHERS

Varsked janesevorstid speltapastaga

Ettevalmistamine

1. Kupsetada vorst vastavalt juhistele.

2. Keeta pasta teisel kastmepannil soolases vees. Enne keetmise I6ppu lisada brokkoli. Parast keetmist
asetada kdik soelale.

3. Kuumutada praepannil &li, lisada hakitud sibul ja kiuslauk ning kipsetada, kuni need hakkavad
pehmenema (umbes 2 minutit). Seejarel lisada viilutatud kipsetatud vorstid ning jatkata klpsetamist
kuni vorstide pruunistumiseni.

4. Segada koos brokkoliga pasta sisse, jatkata kipsetamist kogu aeg segades umbes 1 minuti jooksul,
seejarel maitsestada soola ja pipraga. Enne serveerimist puistata peale riivitud kdva juust.
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Alla laadida: www.balticlarus.lt/ee/kitchen-me/retseptid/k-lik/v-rsked-j-nesevorstid-speltapastaga.htm?tpl=pdf
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