(ITCHERS

PRAEAH)US KUPSETATUD KABATSOKK SUITSUTATUD KUULIKULIHAGA

Ettevalmistamine

KabatSokk I6igake pikuti pooleks, tehke seest tiihjaks, pange plaadile ja maarige vahese dliga.
Taitke kabatSokid tikeldatud kaulikuliha, viilutatud kirsstomatite ja oliividega.

Kausis kloppige munad koos vahese veega lahti, maitsestage soola ja jahvatatud pipraga.
Valage lahtiklopitud muna kabatSokkidele ja riputage peale riivjuustu.

Kipsetage 180 kraadini kuumutatud praeahjus 20-30 min voi kuni juust on sulanud ja kergelt
pruunistunud.

e whe

Tagasi retsept nimekirja

@ KOOSTISAINED

3 noort vaheldast kabatSokki

~150 g kuumsuitsu KITCHEN me kuulikut
6-8 kirsstomatit

6-8 musta oliivi

2 muna

~50¢ riivjuustu

Alla laadida: www.balticlarus.lIt/ee/kitchen-me/retseptid/k-lik/praeahjus-k-psetatud-kabatsokk-suitsutatud-k-likulihaga.htm?tpl=pdf
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